Установки и оборудование для пищевой промышленности

	Обозначение 
	Наименование 
	Языки переводов 

	CEN/TR 15623:2007 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Маршрутная карта. Материалы для области пищевых продуктов 
	 

	CWA 15596:2006 
	Кодекс практики по очистке оборудования предприятий общественного питания, применяемого в розничной торговле и общественном питании 
	 

	EN 453:2000+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины тестомесильные. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 454:2000+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Мешалки планетарные. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 1672-2:2005+А1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Основные понятия. Часть 2. Гигиенические требования 
	 

	EN 1673:2000+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Печи вращающиеся. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 1674:2000+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для раскатки теста. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 1678:1998+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины овощерезательные. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 1974:1998+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для послойного разрезания. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12041:2000+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Тестораскаточные машины. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12042:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Автоматические тестоделительные машины. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12043:2000+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Вспомогательные шкафы для закваски теста. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12267:2003+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины с дисковыми пилами. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12268:2003+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины с ленточными пилами. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12331:2003+A2:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Мясорубки. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12355:2003+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для снятия кожи и машины для размягчения. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12463:2004+A1:2011 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Наполнительные машины и вспомогательные механизмы. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12505:2000+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Центрифуги для приготовления пищевых масел и жиров. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12830:1999 
	Термографы, применяемые при транспортировке, хранении и распространении охлажденных, замороженных, сильнозамороженных/свежезамороженных пищевых продуктов и мороженого. Испытания, эксплуатационные характеристики 
	 

	EN 12851:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Приспособления к машинам с дополнительной приводной ступицей, применяемым на предприятиях общественного питания. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12852:2001+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Процессоры пищевые и блендеры. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12853:2001+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Блендеры и взбивалки ручные. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12854:2003+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Миксеры с насадками. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12855:2003+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Куттеры с вращающейся чашей. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 12984:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Переносные и/или ручные машины и приборы с режущим инструментом с механическим приводом. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13208:2003+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для очистки овощей от кожуры. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13288:2005+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Подъемно-опрокидывающие машины дежи. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13289:2001 
	Машины для изготовления макаронных изделий. Сушилки и охладители. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13378:2001 
	Машины для изготовления макаронных изделий. Прессы для приготовления макаронных изделий. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13379:2001 
	Машины для изготовления макаронных изделий. Спредер, машины для вытягивания и разрезания теста, конвейер для подачи и приспособление для упаковки макаронных изделий. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13389:2005+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Тестосмесители с горизонтальными валами. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13390:2002+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для производства тортов и пирожных. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13485:2001 
	Термометры для измерения температуры воздуха и продукции, используемые для транспортировки, хранения и распределения охлажденных, замороженных, глубоко/быстрозамороженных пищевых продуктов и мороженого. Испытания, эксплуатационные характеристики, соответствие 
	 

	EN 13486:2001 
	Термографы и термометры  для измерения температуры охлажденных, замороженных, глубокозамороженных, свежезамороженных пищевых продуктов и мороженного при транспортировке, хранении и реализации. Периодический контроль 
	 

	EN 13534:2006+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для посола шприцеванием. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13570:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Смесительные машины. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13591:2005+A1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Посадчики в печь со стационарной платформой. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13621:2004+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Сушильные машины для салата. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13732:2002+А2:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Установки для охлаждения емкостей с молоком для производителей молока. Требования к конструкции, эксплуатационным характеристикам, пригодности к использованию, требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13870:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для рубки и резки с прямыми ножами. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13871:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для нарезания продукта в форме кубиков. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13885:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для обрезания. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13886:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Варочные котлы с мешалкой с приводом и/или миксером. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 13951:2003+A1:2008 
	Насосы для подачи жидкости. Требования безопасности. Оборудование для переработки сельскохозяйственной продукции. Правила проектирования для обеспечения гигиены при использовании 
	 

	EN 13954:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Хлеборезальные машины. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 14655:2005+A1:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для резки длинного французского хлеба. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 14958:2006+А1:2009 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для помола и обогащения муки и крупки. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 15166:2008 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Автоматические машины для разделки мясных туш на пласт со спинки. Требования безопасности и гигиены 
	 

	EN 15774:2010 
	Машины для обработки пищевых продуктов. Машины для обработки свежей пасты и пасты с наполнителями (тальятелле, каннеллони, равиоли, тортеллини, орекьетте и ньокки). Требования безопасности и гигиены 
	 

	ISO 488:2008 
	Молоко. Определение содержания жира. Бутирометры Гербера 
	Русский 

	ISO 2037:1992 
	Трубы и фитинги металлические. Трубы из коррозионно-стойкой стали для пищевой промышленности 
	 

	ISO 2449:1974 
	Молоко и жидкие молочные продукты. Ареометры для продуктов с поверхностным натяжением приблизительно 45 м/м 
	 

	ISO 2851:1993 
	Колена и тройники из нержавеющей стали для пищевой промышленности 
	 

	ISO 2852:1993 
	Муфты продольно-свертные из нержавеющей стали для соединения труб, применяемые в пищевой промышленности 
	 

	ISO 2853:1993 
	Муфты резьбовые из нержавеющей стали для пищевой промышленности 
	 

	ISO 3432:2008 
	Сыр. Определение содержания жира. Бутирометр для метода Ван Гулика 
	Русский 

	ISO 3591:1977 
	Органолептический анализ. Аппаратура. Стаканы для дегустации вина 
	 

	ISO 3889:2006 
	Молоко и молочные продукты. Технические условия на колбы типа Можонье для экстрагирования жира 
	 

	ISO 5223:1995 
	Сита контрольные для злаковых культур 
	 

	ISO 6666:2011 
	Отбор проб кофе. Щупы для сырого кофе или необжаренных зерен кофе и зерен кофе, высушенных с неотделенной пергаментной оболочкой 
	 

	ISO 7700-1:2008 
	Продукты пищевые. Проверка характеристик влагомеров, находящихся в эксплуатации. Часть 1. Влагомеры для зерновых 
	 

	ISO 7700-2:2011 
	Продукты пищевые. Проверка характеристик влагомеров, находящихся в эксплуатации. Часть 2. Влагомеры для масличных семян 
	 

	ISO 16657:2006 
	Сенсорный анализ. Аппаратура. Стеклянный стакан для дегустации оливкового масла 
	Русский 
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